
UROCZYSTY OBIAD LATO – JESIEŃ 2024



UROCZYSTY OBIAD DWUDANIOWY 

Propozycja I – 109 zł/os.

Zupa (serwowana w wazach): 
Rosół z domowym makaronem

Dania główne (podane na półmiskach):
Plastry polędwiczki wieprzowej podane z sosem śmietanowo- bazyliowym i pieczonymi rydzami 

Stek z uda kurczaka pieczony z młodymi maślanymi warzywami 
Biała ryba z krewetkami i małżami w sosie parmezanowym podana na plastrach pieczonych batatów 

Rukola z buraczkami i filetem z pomarańczy oraz dressingiem miodowym 
Surówka z białej i czerwonej kapusty z sosem jogurtowym 

Pieczone plastry ziemniaków na maślanym puree
Ziemniaki pieczone w połówkach  

Propozycja II – 129 zł/os. 

Zupa (serwowana w wazach): 
Rosół z domowym makaronem oraz 

Krem z pomidorów świeżych i suszonych podany z bazylią oraz paluchem z ciasta francuskiego  

Dania główne (podane na półmiskach): 
Polędwiczka faszerowana suszoną śliwką podana z sosem na bazie czerwonego wina i konfiturą z czerwonej cebuli 

Noga z kaczki duszona z całymi sezonowymi owocami i sosem pieczeniowym  
Stek z halibuta pieczony w pomidorach i parmezanie  

Gnocchi w sosie z trzech serów z pomidorkami cherry  
Ziemniaki pieczone w połówkach 

Rukola z buraczkami i filetem z pomarańczy oraz dressingiem miodowym  
Surówka z białej i czerwonej kapusty z sosem jogurtowym  

Chrupiący pieczony kalafior z masłem i bułeczką tartą 

Propozycja III - 139 zł/os.

Zupa (serwowana w wazach) 
 Rosół z domowym makaronem oraz  

Krem z pomidorów świeżych i suszonych podany z bazylią oraz paluchem z ciasta francuskiego  

Dania główne (podane na półmiskach): 
Kopytka z gulaszem z cielęciny, mini marchewkami w sosie śmietanowym  

Schab z kością duszony w sosie śmietanowym z młodymi warzywami i świeżymi ziołami  
Filet z jesiotr z mackami ośmiornicy sosem maltese 

Kuleczki z siekanej dziczyzny w sosie pomidorowym   
Surówka z białej i czerwonej kapusty z sosem jogurtowym  

Pieczone plastry ziemniaków na maślanym puree 



SŁODKOŚCI | NAPOJE | ZIMNE PRZEKĄSKI

Słodki stół 35 zł/os. 

Sernik tradycyjny, brownie ze świeżymi owocami, pleśniak z bezą i czarną porzeczką, 
panna cotta z białą czekoladą, 

 mini pączki serowe, sernik na zimno, cannoli  

Deser serwowany indywidualnie 25 zł/os. (jeden do wyboru dla wszystkich gości przy ustalaniu menu)

Tosty francuskie z gotowanymi gruszkami oraz pokruszoną chałwą, sezamem i miodem solonym lub 
Gruszka pieczona w cieście francuskim z sosem czekoladowym oraz dodatkiem amaretto 

Tort 16 zł – 20 zł/os.
Smak tortu ustalany indywidualnie zgodnie z ofertą

*serwis tortu kupionego z cukierni to 5 zł/os. talerzykowego

Napoje bez ograniczeń 25 zł/os.
Napoje zimne niegazowane - woda niegazowana, sok jabłkowy, sok pomarańczowy

Napoje gazowane – pepsi, pepsi maxx, 7-up
Napoje gorące z ekspresu - kawa, herbata

Zimne przekąski 59 zł/ os. 

Roladki z pieczonej karkówki faszerowane serkiem filadelfia i rukolą  
podane z połówkami pieczonych gruszek i serem pleśniowym  

Polędwiczka po angielsku w musztardzie francuskiej z awokado i mini sałatką  
Tatar z łososia z krewetkami i szpinakiem  

 Połówki wydrążonych pieczonych ziemniaków z sałatką z holenderskich matiasów 
Tatar wołowy z siekaną cebulką i piklami 

Ciasto francuskie z serem pleśniowym i szynką parmeńską 
Sałatka z batatów, buraczków, ciecierzycy i granatu z dressingiem ze świeżej kolendry 

Tatar z pomidorów z awokado 
Zielona sałata z buffalo i świeżymi warzywami  

Alkohol
Opłata korkowa 15 zł/ os. dorosłej 

Wino białe lub czerwone house 0.7l – 99 zł
Wódka Finlandia 0.5l – 120 zł Whisky Ballantines 0.5 l – 120 zł /          

Whisky Jack Daniels 0.5l – 165 zł

Informacje ogólne
Oferta obowiązuje od 01.06.2023 r. do 01.06.2024 r. Dla minimum 10 osób Opłata za dzieci do 12 

roku życia to 80% ceny za osobę dorosłą. Dzieci do dania głównego otrzymują dodatkowo chrupiącego 
kurczaka z frytkami i surówką.

Każdy z organizatorów przyjęcia zobowiązany jest podpisać oświadczenie, w którym zaznacza, że 
pełni całkowitą odpowiedzialność za dzieci oraz swoich gości ze swojego przyjęcia. Czas przyjęcia to 

4h przy ofercie z obiadem oraz deserem oraz 6h przy ofercie z obiadem, deserem i zimnymi 
przekąskami.

Istnieje możliwość zamówienia słodkiego stołu, napoi, zimnych przekąsek, deseru tylko dla 
wszystkich gości przyjęcia.

Powyższe oferty mogą być zmodyfikowane zgodnie z Państwa oczekiwaniami. Rezerwacja terminu 
następuje poprzez wpłatę 500 zł zadatku.

 

Przemysław Pikiel
Podkreślenie




