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SIELANKA

stauracja w Kozim Dworze -

WESELE 2023/ 2024

OLSZTYNSKA 38, GIETRZWALD
tel: 89 5123456 | email: biuro@restauracjasielanka.pl




PAKIET PODSTAWOWY 225 zl/os.

UROCZYSTY OBIAD
ZUPA (jedna do wyboru)
Krem z biatych warzyw z oliwa truflowa i grzanka prosto z pieca

Rosoét z trzech rodzajow mies z domowym makaronem, pietruszkg i marchewka lub

GLOWNE (podane indywidualnie; wersja tradycyjna i dla wegetarian)
Poledwiczka wieprzowa w sosie Smietanowo-grzybowym podana z puree ziemniaczanym i
bukietem warzyw lub

Bataty zapiekane z parmezanem podane z satatkg z ciecierzycy

DESER

Tartaletka pieczona z jabtkami w cynamonie podana z gatka lodéw

DRUGIE DANIE CIEPLE (podane w szwedzkim stole lub na p6tmiskach)

Filet z indyka podany z kremowym sosem carbonara z zielonym groszkiem
Karkowka pieczona w miodzie, czosnku i musztardzie podana z marynowang gruszka
Smazone okonki filety
Pierogi ze szpinakiem i Swiezym parmezanem
Frytki belgijskie

Pieczone ziemniaki

TRZECIE DANIE CIEPLE (podane na szwedzkim stole)
Stek z uda z kurczaka pieczony w miodzie, imbirze, pomidorkach z nutg chilii
Pieczarka portobello faszerowana migskiem w sosie ajvarowym zapiekana pod mozzarellg

Gnocchi w kremowym sosie parmezanowym z kolorowym pieprzem, Swiezym szpinakiem

CZWARTE DANIE CIEPLE (podane w kociotku)

Barszcz czerwony z pasztecikiem z grzybami




ZIMNE PRZEKASKI PAKIET PODSTAWOWY (serwowane na szwedzkim stole)
Patera pieczonych miges z domowym sosem tatarskim
Pasztet z dziczyzny z Zurawing
Rolada z kaczki z bakaliami
Poledwiczka pieczona po angielsku serwowana z zurawing
Babeczki kruche z wytrawng pastg z pstraga
Sledz matias na carpaccio z ziemniaka, ogérka i jabtka
Warzywa grillowane z serem feta
Carpaccio z buraka z kozim serem, rukolg i stonecznikiem
Caprese z sosem bazyliowym
Satata z selerem naciowym, kurczakiem i orzechami
Satata ze Swiezymi warzywami, serem feta i sosem winegret
Pieczywo wtasnego wypieku
Pieczywo czosnkowe

Masetko ziotowe

NAPOJE CIEPLE | ZIMNE BEZ OGRANICZEN 35 zi/os.
Sok jabtkowy
Sok pomaranczowy
Woda niegazowana
Woda gazowana
Pepsi
Pepsi maxx
7-up
Kawa (czarna, biata, cappuccino, latte, espresso) (z ekspresu)

Herbata czarna, owocowa

*w przypadku dostarczenia wtasnych napoi niegazowanych i gazowanych konieczna jest optata 70% ceny optaty za napoje.

Jest to kwota za napoje gorgce oraz obstuge napoi zimnych.




PAKIET PREMIUM 260 zi/os.

UROCZYSTY OBIAD
ZUPA (jedna do wyboru)
Krem z borowikéw z grzanka prosto z pieca

Rosoét z trzech rodzajow mies z domowym makaronem, pietruszkg i marchewka lub

GLOWNE (podane indywidualnie; wersja tradycyjna i dla wegetarian)
Poledwiczka wieprzowa w pistacjowej panierce podana pieczonym puree ziemniaczanym i
lasagne warzywna lub

Lasagne warzywna podana z sosem z pomidorkéw cherry

DESER

Beza z kremem mascarpone podana z bitg Smietang i Swiezymi owocami sezonowymi

DRUGIE DANIE CIEPLE (podane w szwedzkim stole lub na potmiskach)
Kaczka pieczona podana z gorgcymi wisniami
Zeberka w domowym sosie barbecue
Sandacz filet serwowany na cukinii z sosem na bazie biatego wina
Pierogi ze szpinakiem i Swiezym parmezanem
Kopytka podsmazone na masetku

Pieczone ziemniaki z ziotami

TRZECIE DANIE CIEPLE (podane na szwedzkim stole)
Woftowina siekana przekfadana ziemniakami, cukinig, baktazanem zapieczona
pod beszamelem i mozzarellg

Stek z uda z kurczaka pieczony w miodzie, imbirze, pomidorkach z nutg chilli

Gnocchi w kremowym sosie parmezanowym z truflami, kolorowym pieprzem, Swiezym szpinakiem

Warzywa korzeniowe prosto z pieca pieczone z oliwg ziotowa

CZWARTE DANIE CIEPLE (podane w kociotku)
Zurek bialy z kietbasa i jajkiem




ZIMNE PRZEKASKI PAKIET PREMIUM (serwowane na szwedzkim stole)
Patera pieczonych migs z sosem tatarskim
Tatar wotowy z piklami i cebulka
Pasztet z dziczyzny z zurawing
Rolada z kaczki z bakaliami
Poledwiczka pieczona po angielsku serwowana z zurawing
Ozory wieprzowe w galaretce Sliwkowej
Babeczki kruche z wytrawng pastg z pstraga
Sledz matias na carpaccio z ziemniaka, ogérka i jabtka
Warzywa grillowane z serem feta
Carpaccio z buraka z kozim serem, rukolg i stonecznikiem
Caprese z sosem bazyliowym
Satata z selerem naciowym, kurczakiem i orzechami
Satata ze Swiezymi warzywami, serem feta i sosem winegret
Pieczywo wtasnego wypieku
Pieczywo czosnkowe

Masetko ziotowe

NAPOJE CIEPLE | ZIMNE BEZ OGRANICZEN 35 zI/ os.
Sok jabtkowy
Sok pomaranczowy
Woda niegazowana
Woda gazowana
Pepsi
Pepsi maxx
7-up
Kawa (czarna, biata, cappuccino, latte, espresso) (z ekspresu)

Herbata czarna, owocowa

*w przypadku dostarczenia wtasnych napoi niegazowanych i gazowanych konieczna jest optata 70% ceny optaty za napoje.

Jest to kwota za napoje gorgce oraz obstuge napoi zimnych.




PAKIET EXCLUSIVE 325 zl/ os.

UROCZYSTY OBIAD
ZUPA (jedna do wyboru)
Bulion z trzech rodzajow mies podany z pierozkami z jagniecing lub

Krem z borowikéw z grzanka prosto z pieca

GLOWNE (podane indywidualnie; wersja tradycyjna i dla wegetarian)
Sarnina w sosie z suszonych prawdziwkow i czerwonego wina podana z delikatnymi kopytkami i
grillowanymi prawdziwkami lub

Kopytka borowikowe podane z masetkiem czosnkowym i warzywami korzeniowymi

DESER (podane indywidualnie)

Fondant prosto z pieca z ptynna czekolada serwowany na kremie waniliowym z gatka lodéw

DRUGIE DANIE CIEPLE (podane w szwedzkim stole lub na p6tmiskach)
Kotlet z nowozelandzkiej jagnieciny w sosie lekko pikantnym na bazie czerwonego
wina podany na warzywach grillowanych
Zrazy cielece w sosie truflowym serwowane na ryzu jasminowym
Sandacz filet serwowany z krewetkami, szyjkami rakowymi, masetkiem, czosnkiem i ziotami

Pierozki ze szpinakiem i Swiezym parmezanem

TRZECIE DANIE CIEPLE (podane na szwedzkim stole)
Noga z kaczki z gruszkg duszong w czerwonym winie
Wotowina siekana przekfadana ziemniakami, cukinia, baktazanem zapieczona
pod beszamelem i mozzarellg
Krewetki tygrysie podane na risotto ze $wiezym parmezanem i ziotami

Ravioli nadziewane szparagami i gorgonzolg

CZWARTE DANIE CIEPLE (podane w kociotku)

Zupa cebulowa z grzankg czosnkowg




ZIMNE PRZEKASKI PAKIET EXCLUSIVE (serwowane na szwedzkim stole)
Patera pieczonych migs z sosem tatarskim
Tatar wotowy z piklami i cebulka
Pasztet z dziczyzny z zurawing
Rolada z kaczki z bakaliami
Poledwiczka pieczona po angielsku serwowana z zurawing
Ozory wieprzowe w galaretce Sliwkowej
Babeczki kruche z wytrawng pastg z pstraga
Sledz matias na carpaccio z ziemniaka, ogérka i jabtka
Tatar z tososia z awocado
Patera ryb wedzonych
Warzywa grillowane z serem feta
Carpaccio z buraka z kozim serem, rukolg i stonecznikiem
Pomidorki coctailowe z kulkami mozzarelli i bazylig
Satata z selerem naciowym, kurczakiem i orzechami
Satata ze Swiezymi warzywami, serem feta i sosem winegret
Pieczywo wtasnego wypieku
Pieczywo czosnkowe

Masetko ziotowe

NAPOJE CIEPLE | ZIMNE BEZ OGRANICZEN 35 zI/ os.
Sok jabtkowy

Sok pomaranczowy

Pepsi
Pepsi maxx

7-up

Woda niegazowana

Woda gazowana
Kawa (czarna, biata, cappuccino, latte, espresso) (z ekspresu)

Herbata czarna i zielona

*w przypadku dostarczenia wtasnych napoi niegazowanych i gazowanych konieczna jest optata 70% ceny optaty za napoje.

Jest to kwota za napoje gorgce oraz obstuge napoi zimnych.




BUFETY TEMATYCZNE

BUFET SRODZIEMNOMORSKI 45 ZL/OS.
Chrupigca bruschetta z mastem czosnkowym, pieczonymi kawatkami pomidoréw i bazylig
Kalmary w tempurze z dippem
Krewetki tygrysie w czosnku i $wiezych ziotach
Krewetka w sosie stodko-pikantnym podana na domowym guacamole i chrupiagcej grzance
tosos$ wedzony podany z ziotowym twarozkiem na cykorii
Dojrzewajgca szynka parmenska
Kietbasa chorizo
Carpaccio z poledwicy wotowej na chrupigcej foccacci z oliwg truflowa, rukola i parmezanem
Deska seréw z winogronami i orzechami
Satata z grillowanym hallumi, winogronami, orzechami i sosem mango
Grillowany baktazan z mozzarellg, kaparami, suszonymi pomidorami
Oliwki zielone i czarne z pestka
Focaccia puszysta pieczona z pomidorkami, rozmarynem i ziotami
Wybor oliw

Masetko ziotowe

BUFET WIEJSKI 29 ZL/ OS.
Babka ziemniaczana ze skwarkami (serwowana goraca)
Karkowka wieprzowa wedzona
Szynka wieprzowa wedzona
Schab wieprzowy wedzony
Boczek wedzony
Kietbasa swojska
Smalec z dzika
Salceson
Kaszanka
Ryby wedzone
Satatka ziemniaczana ze $Sledziem i jabtkiem
Ogoérki kiszone/ matosolne
Gruszki i $liwki marynowane

Pieczywo wiejskie wtasnego wypieku




BUFET AZJATYCKI 55 zt/os.

KUCHNIA JAPONSKA
California Futomaki (paluszek krabowy, majonez, ogérek, awokado, satata)
Philadelphia Futomaki (foso$ surowy, awokado, ogorek, satata, serek philadelphia)

Yaki Futomaki (foso$ pieczony, safata, szczypior, ogérek)
Uramaki Ebi (krewetka w tempurze, pikantny majonez, ogoérek, awokado)

Uramaki Yasaki (tykwa, ogorek, satata, awokado, sezam)

Hosomaki kani (paluszek krabowy, szczypior)
Hosomaki kana (ogorek, szczypior)

Sos sojowy, imbir, wasabi

KUCHNIA CHINSKA
Sajgonki z warzywami z sosem stodko-kwasnym
Pierozki gyoza z sosem kabayaki
Butfeczki baozi przygotowane na parze z farszem miesnym i wegetariariskim
Satatka z makaronu ryzowego, paluszkéw krabowych i Swiezego pora
Satatka z wakame i ogorkiem, sezamem

Kimchi

KUCHNIA TAJSKA (serwowana na ciepfo)
Pad Thai (makaron ryzowy, kurczak, tofu, fasola mung, szczypior, orzeszki)

Krewetki w czerwonym curry (krewetki, cukinia, chilli, mleczko kokosowe, trawa cytrynowa, ryz)

*kuchnia chinska i tajska serwowana do godziny 01:00

kuchnia japoriska w ilosci 4 szt. / os.

*istnieje mozliwo$¢ zamoéwienia tylko sushi na wesele jako dodatek

do bufetu zimnego w iloSci minimum 30 rolek




SLODKI STOL 39 ZL/ OS.
Sernik oreo z biatg czekoladg
Sernik z kremem pistacjowym
Tarta z serkiem mascarpone i truskawkami
Plesniak z kwasng czarng porzeczka i beza
Brownie mocno czekoladowe z kajmakiem i orzechami
Tiramisu serwowane w szampanodwkach
Babeczki kruche z owocami sezonowymi i bitg Smietang
Pana cotta z biatg czekolada i jagodami
Koktajl chia na mleku kokosowym z mango

Owoce sSwieze

*pbufety tematyczne moga by¢ zamoéwione tylko na catg liczbe gosci weselnych,

przy przyjeciach dla minimum 50 oséb dorostych

TORT WESELNY 16-22 zt /os.
Smak i wyglad tortu ustalany zgodnie z ofertg

OPLATY DODATKOWE
TALERZYKOWE 5 zl/os. (optata za serwis wtasnego tortu)

KORKOWE 15 zt/os. dorostej (opfata za serwowanie, przechowanie, schtodzenie wtasnego alkoholu)




INFORMACJE OGOLNE
Zapewniamy
Tradycyjne powitanie Panstwa Mtodych chlebem i solg w cenie
Powitanie wszystkich go$ci weselnych winem musujgcym w cenie
Wynajem wybranej sali do godziny 04:00
Wynajem klimatyzowanej Sali w cenie
Uroczysty obiad (zupa, danie gtéwne, deser — okoto 1.5h)
Trzy ciepte kolacje
Bufet zimnych przekgsek
Nielimitowane napoje zimne oraz gorace|
Bufety tematyczne do wyboru
Stoty okragte (do 130 oséb) lub prostokatne do wyboru
Wybér obrusdéw w cenie
Zastawe stotu (obrus, szkto, sztucce, serwety)
Koordynatora przyjecia

Profesjonalng obstuge kelnerska

OPLATY ZALEZNE
Dzieci do lat 3 sg gratis
Dzieci do 12 lat to 80% ceny (bez wzgledu na wybrang oferte dzieci na | ciepte danie
otrzymuja rosét oraz chrupigcego kurczaka z frytkami i suréwka)
Zespot, kamerzysta, fotograf 50% ceny tacznej pakietu
Woptacenie zadatku w wysokosci 5000 zt jest oficjalng forma zarezerwowania przyjecia.

Ostateczna liczbe osoéb nalezy poda¢ miesiac przed przyjeciem mailowo

Powyzszy cennik obowigzuje do korica roku 2024
W okresie listopad 2023 — marzec 2024 dla wesel powyzej 80 oséb dorostych obowigzuje

rabat na cene kazdego pakietu w wysokosci 15%!

NOCLEGI
Dysponujemy 8 pokojami hotelowymi dla 22 os6b oraz apartamentem dla nowozencow, w
ktérym nocleg Pary Mtodej w noc weselng jest gratis.
Cena noclegu dla gosci, w noc weselng, to 75 zt/os. za dobe oraz 35 zt/os. za $niadanie.

Cena za dziecko pomiedzy 2-10 rokiem zycia to 55zt na nocleg oraz 25 zt za $niadanie.

KONTAKT
biuro@restauracjasielanka.pl | 89 512 34 56




LISTA NAJCZESTSZYCH PYTAN

1. Jak zarezerwowa¢é termin?

Rezerwacja Sali na wesele nastepuje poprzez wptate zadatku w wysokosci 5000 zt.

2. Dla ilu 0os6b mozna zorganizowac¢ wesele?
Wesela organizujemy od minimum 40 oséb dorostych na jednej z sal dolnych, od 80 — 180 oséb na catej

Sali dolnej, od 180 — 260 w catym budynku (parter i pierwsze pietro).

3. W ktére dni tygodnia mozna zorganizowa¢ wesele?
Przyjecia weselne organizujemy 7 dni w tygodniu. W soboty organizujemy przyjecia dla minimum 100
0s6b dorostych.

4. Czy na Sali mozna zorganizowa¢ poprawiny?
Tak poprawiny organizujemy przewaznie do 100 oséb w formie obiadu lub do 80 oséb w formie grilla.

Czas trwania zalezy jest od wybranej oferty (max. 6h)

5. Jaka jest cena za tzw. ,talerzyk”, czyli optata za menu dla 1 osoby dorostej?

Cena ta zalezy od wybranego pakietu, bufetéw i dodatkow.

6. lle kosztuje cena za ,talerzyk” dla dzieci i jakie sg stawki w zalezno$ci od wieku?
Za dzieci do lat 3 nie pobieramy opfaty. Natomiast cena za positki dla dzieci w wieku od 3 do 12 lat

wynosi 80% kwoty wybranego menu.

7. Jaka jest cena ,talerzyka” dla ustugodawcow weselnych, takich jak zespot czy fotograf?
Za obstuge wesela (zespot muzyczny, fotograf, kamerzysta) pobieramy optate w wysokosci 50% stawki

menu. Traktujemy ich jak kazdych innych Gosci.

8. Czy za serwowanie tortu zamoéwionego w zewnetrznej cukierni, czy tez bufet stodki trzeba bedzie
dopfacié?

W przypadku, gdy Para Mtoda zamawia caly stodki stét z cukierni pobieramy optate 5 zt/os.
talerzykowego. W przypadku, gdy Para Mtoda zapewnia tort weselny z cukierni, pobieramy optate

dodatkowa 5 zt/os.

9. Czy menu mozna modyfikowac?

Tak. Para Mtoda moze wprowadzi¢ modyfikacje w menu weselnym.




10. Czy jest mozliwos¢ degustacji menu i jaki jest jej koszt?
Niestety nie zapewniamy degustacji menu lub stodkosci, jednakze wiele pozycji z menu weselnych

mozna znalez¢ w naszej restauracji.

11. Czy jest mozliwos¢ przygotowania dan dla oséb ze specjalng dietg?

Tak, przygotowujemy dania dla wegetarian, wegan, dania bez glutenu oraz bez laktozy.

12. Czy mozna dostarczy¢ wtasne wyroby na stot wiejski, np. wedliny, nalewki itp.?
W przypadku alkoholu przyjmujemy tylko napoje posiadajgce polskg akcyze. Kazdy alkohol bez akcyzy

zostaje Parze Mfodej zwrécony. Nie przyjmujemy zadnych wtasnych wyrobow wtasnych na wiejski stot.

13. Czy za ewentualne szkody (np. sttuczony talerz) trzeba bedzie zapfaci¢?

Za szkody nieumysine tj: pobicie pojedynczego szkfa lub talerza nie pobieramy optaty. Natomiast nie
obejmuje to umysinych szkdd wyrzadzonych przez gosci weselnych oraz brakéw w wyposazeniu sali
weselnej, toalety lub innych pomieszczeri dostepnych dla uczestnikow przyjecia weselnego. O
stwierdzonych stratach i wysokosci zgdanego odszkodowania informujemy Pare Mtodg w terminie 3 dni

od daty zakoriczenia przyjecia weselnego.

14. Jaki jest koszt przedtuzenia wesela?

Za godzine zakonczenia przyjecia weselnego przyjmuje sie godzine 4:00. W przypadku przedtuzenia,
pobieramy dodatkowg optate w wysokosci 1500 zt za godzine. Wesele mozna przedtuzy¢ maksymalnie
o jedna godzine. Godzina rozpoczecia przyjecia weselnego zalezna jest od godziny Mszy Swietej, czy

Zaslubin.

15. Czy pozostate jedzenie bedzie mozna zabrac?
Potrawy przygotowane na przyjecie pakujemy w opakowania i przekazujemy parze mfodej od razu po

zakonczeniu wesela. Restauracja zapewnia opakowania niezbedne do zabrania jedzenia.

16. Do kiedy trzeba podac ostateczng liczbe gosci?
Ostateczng iloS¢ gosci podajemy nie pozniej niz 14 dni przed przyjeciem weselnym mailowo. Za tg liczbe

0s0b nalezy uiscic¢ optate.

17. Czy ceny pakietow moga ulec zmianie, np. jesli sala rezerwowana jest 2 lata przed weselem, a w
miedzyczasie wiasciciel lokalu podniesie ceny?

Cenny moga sie zmienic, ostateczny cennik na dany rok publikowany jest w styczniu kazdego roku.

18. Jakie sg konsekwencje finansowe zrezygnowania z zarezerwowanego terminu?

W przypadku rezygnagji restauracja zatrzymuje wptacony zadatek bez wzgledu na powdd rezygnacgji.




19. Od ktérej godziny w dniu wesela mozna wejs¢ na Sale, zeby rozpoczg¢ przygotowania?
Godzina rozpoczecia przygotowan Sali weselnej ustalana jest blizej terminu samego wesela, gtéwnie na
podstawie informacji o godzinie jego oficjalnego rozpoczecia. Zazwyczaj okoto godziny 09:00

podwykonawcy moga pojawiac sie juz na Sali, aby wykona¢ swojg prace.

20. Do kiedy nalezy zabra¢ dekoracje?
Wszelkie dekoracje, ktore znajduja sie na Sali lub wokét Sali musza by¢ zabrane do godziny 08:00 dnia

nastepnego.

21. Jaka dekoracja Sali jest mozliwa?
Na Sali nie mozna przyczepia¢ nic do sufitu, Scian, okien. Wszystkie dekoracje powinny by¢ na sciankach.

Na stotach mogg by¢ podstawki pod talerze, kwiaty, Swiece, menu, winietki, ozdoby na obrusie.

22. Czy mozna uzywac konfetti lub zimnych ogni?

Konfetti mozna wystrzela¢ tylko w restauracji. Zimne ognie mozna odpalac¢ tylko na dworze.

23. Jakie jest mozliwe ustawienie stotow?
Wesela do 120 os6b organizujemy na stotach okragtych lub prostokatnych. Wesela powyzej 120 oséb

organizujemy tylko na stotach prostokatnych.

24. Jakie obrusy sg na stofach?
Na stotach okragtych moga by¢ obrusy szare lub biate, na stotach prostokatnych moga by¢ obrusy

ecru lub czarne. Pod obrusy prostokatne zawsze zapewniamy szare pokrowce na stoty (pod obrusy).

25. Jakie wyposazenie zapewnia sala?

Obrusy, biate serwety, sztucce, szkto, petng zastawe.

26. Czy istnieje mozliwo$¢ organizacji Slubu cywilnego w plenerze?
Jest taka mozliwos¢, jednakze nie mamy wiaty/tarasu przystosowanego tylko pod takowa ceremonie.
Sluby cywilne pary organizuja wraz z firma dekoratorskg w wybranym miejscu na naszym terenie. Nie

pobieramy za to zadnej optaty. Sala zapewnia krzesta dla mtodych i swiadkéw oraz dla urzednika.

27. Czy jednoczesnie moze odbywac sie kilka przyjec?

Sala bankietowa sktada sie z Sali dolnej i Sali gornej. Jesli wynajeta jest sala dolna, na Sali gérnej moga
odbywac sig inne przyjecia bez DJ lub gto$nej muzyki innej niz muzyka restauracyjna w tle. Jesli wynajeta
jest jedna z sal dolnych (wystepuje to przy przyjeciach ponizej 70 oséb) na innych salach moga odbywacé

sie dowolne przyjecia.




